EFEKTY KSZTALCENIA DLA KIERUNKU STUDIOW

INZYNIERIA PRZEMYSEU SPOZYWCZEGO

STUDIA DRUGIEGO STOPNIA — PROFIL OGOLNOAKADEMICKI

Objasnienie oznaczen:

IPS2 —efekty ksztalcenia kierunku inzynieria przemystu spozywczego (IPS), stopien 2

W — kategoria wiedzy

U — kategoria umiejetnosci

K — kategoria kompetencji spolecznych
01, 02, 03 i kolejne — numer efektu ksztalcenia

nazwa kierunku studiéw: inzynieria przemyshu spozywczego
poziom ksztalcenia: studia drugiego stopnia
profil ksztalcenia: ogélnoakademicki

Symbol

Efekty ksztalcenia dla kierunku studiéw inzynieria
przemyshu spozywczego

Po ukonczeniu studiéw drugiego na kierunku studiow
Inzynieria przemyshu spozywczego absolwent:

WIEDZA

IPS2 WOl

ma poszerzong i poglebiong wiedze w zakresie dzialéw
matematyki niezbedna do statystycznej analizy danych i
planowania eksperymentu dostosowana do studiowanego
kierunku

R2A_WO1 +++

IPS2 W02

ma poszerzona 1 poglebiona wiedz¢ niezbedna do
zrozumienia i1 opisu zjawisk fizycznych wystepujacych w
obiektach i systemach technicznych i ich otoczeniu, a takze
majacych wplyw na wlasciwosci materialdow biologicznych i
przebieg proceséw przemyshu spozywczego

R2A_ W03 +++

IPS2 W03

ma poglebiona 1 uporzadkowana wiedze o metodach,
technikach, narzgdziach 1 materialach stosowanych przy
rozwigzywaniu prostych i zlozonych zadan inzynierskich z
zakresu inzynierii przemyshu spozywczego pozwalajacych
wykorzysta¢ 1 ksztaltowa¢ potencjal przyrody w celu
poprawy jakosci zycia czlowieka

R2A W04 ++
R2A W05 +++
InzA W02 +++

IPS2 W04

ma poszerzong i1 podbudowana teoretycznie wiedze w
zakresie inzynierii przetworstwa spozywczego; zna zasady
techniczne 1 technologiczne uzytkowania maszyn i1 urzadzen
spozywczych, w aspekcie bezpiecznej 1 ekonomicznej
eksploatacji

R2A W02 ++
R2A W05 +++

IPS2 W05

7zna wybrane metody oraz techniki komputerowego
wspomagania  obliczen inzynierskich stosowane w
projektowaniu obiektow i1 systemow oraz analizie danych z
obszaru inzynierii przemystu spozywczego

R2A_ W05 ++
InzA WO1 +++

IPS2 W06

ma wiedze o trendach rozwojowych, perspektywach rozwoju
1 najistotniejszych nowych osiagnigciach z obszarze

R2A W05 +++




inzynierii przemystu spozywczego; ma poglebiona wiedzg o
wybranych nowoczesnych technikach 1 technologiach
stosowanych w tym obszarze

InzA_WO05 +++

IPS2 W07

ma wiedzg¢ niezbedng do rozumienia spolecznych,
ekonomicznych, prawnych, srodowiskowych 1 innych
pozatechnicznych uwarunkowan dzialalnosci inzynierskiej w
zakresie produkcji zywno$ci; ma $wiadomos¢ ryzyka i
potrafi oceni¢ skutki wykonywanej dzialalnosci w zakresie
szeroko rozumianego rolnictwa i srodowiska

R2A W02 +++
R2A W06 +++
R2A_ W09 ++

IPS2 W08

ma poglebiong i podbudowana teoretycznie wiedze nt.
zjawisk 1 procesow fizycznych 1 chemicznych oraz systemow
zarzadzania jako$cig w inzynierii przemyshu spozywczego

R2A_WOI ++
R2A W03 +++

IPS2 W09

ma wiedze o systemach monitorowania, nadzoru i
sterowania, w tym sterowania komputerowego, procesami
produkcyjnymi  w  przemysle rolno-spozywczym; zna
techniki pomiaru wielkosci regulowanych w przemysle
Spozywczym

R2A_ W05 +++
InzA_ WO1 +++

IPS2 W10

ma wiedze z biotechnologii zywnosci, w tym wiedzge w
zakresie oddzialywania mikroorganizméw na jakos¢
surowcow oraz produktow przemyslu spozywczego; zna
zaawansowane metody utrwalania 1 przechowywania
materialéw biologicznych

R2A W03 +++
R2A W04 +++

IPS2 W11

ma poglebiona wiedzg dotyczaca czynnikéw powodujacych
zanieczyszczenie zywnosci, zagrozen zdrowotnych i
srodowiskowych zwigzanych ze spozywaniem
zanieczyszczonej zywnosci oraz metod produkcji zywnosci
wolnej od zanieczyszczen

R2A_WO06 +++
R2A_WO7 +++

IPS2_ W12

ma poszerzong wiedze na temat skutkéw oddzialywania
techniki na s$rodowisko przyrodnicze oraz dzialan
zmierzajacych do jego ochrony, takze poprzez racjonalne
uzytkowanie energii 1 gospodarke opakowaniami; zna i
rozumie problemy wdrazania ekologicznych rozwiazan przy
projektowaniu proceséw sektora przemystu spozywczego

R2A W04 ++
R2A_WO7 +++

UMIEJETNOSCI

IPS2 _U01

potrafi wykorzystywac posiadana wiedze do opisu zjawisk
fizycznych  oraz  prostych 1 zlozonych  proceséw
produkcyjnych, a takze do projektowania, nadzorowania,
zarzadzania 1 sterowania procesami w inzynierii przemyshu
Spozywczego

R2A_UO1 ++
R2A_U06 +++

IPS2 _U02

potrafi ~ samodzielnie  planowa¢ 1  przeprowadzac
eksperymenty z zachowaniem standardow badawczych, w
tym pomiary 1 symulacje komputerowe, w przemysle rolno-
spozywczym, a takze testowaé hipotezy, poprawnie
interpretowac uzyskane wyniki i wyciaga¢ wnioski

R2A_U05 +++
R2A_U06 +++

IPS2 _U03

potrafi samodzielnie wyszukiwac informacje z literatury, baz
danych i1 innych wlasciwie dobranych zrédel, takze w jezyku
angielskim; potrafi integrowa¢ uzyskane informacje,
dokonywac¢ ich interpretacji 1 krytycznej oceny, a takze
wyciggac wnioski oraz formulowac i uzasadnia¢ opinie

R2A_UO1 +++
R2A_U02 +++




IPS2 _U04

efektywnie organizuje wlasng prace i1 krytycznie ocenia
stopien jej zaawansowania, potrafi odpowiednio okresli¢
priorytety sluzace realizacji okreslonego przez siebie lub
innych zadania oraz rozumie koniecznos¢ systematycznej
pracy nad projektami, ktére maja charakter dtugofalowy;
potrafi wspoldziala¢ i pracowaé w grupie, przyjmujac w niej
rozne role

R2A_UO05 ++

IPS2 _U05

potrafi opracowa¢ dokumentacje wynikow realizacji
eksperymentu, zadania projektowego lub badawczego z
zakresu inzynierii zywnos$ci, potrafi przygotowal 1
przedstawic sprawozdanie z realizacji zadania

R2A_U04 +++
R2A_U08 ++
InzA_U02 +++

IPS2 _U06

potrafi nawigzywac kontakty zawodowe z osobami, firmami
1 Instytucjami, zachowuje sig w sposéb profesjonalny 1
przestrzega zasad etyki zawodowej, traktuje partneréw
zawodowych, konkurentow 1 klientow uczciwie oraz z
nalezytym szacunkiem

R2A_U02 +++
R2A_U06 +++
R2A_U07 ++

IPS2 _U07

potrafi przygotowa¢ 1 przedstawi¢ prezentacje na temat
realizacji inzynierskiego zadania projektowego lub zadania
badawczego oraz poprowadzi¢ dyskusje dotyczaca
przedstawionej prezentacji

R2A_U09 ++

IPS2 _U08

posiada umiejetnos¢ w miare sprawnej komunikacji w jezyku
angielskim w mowie 1 piSmie w sytuacjach zycia
codziennego i w srodowisku zawodowym; potrafi czyta¢ ze
zrozumieniem i analizowac obcojezyczne teksty zrodlowe z
zakresu inzynierii zywnosci, a takze narzedzia informatyczne
i dokumentacj¢ techniczna w zakresie przemyslu rolno-
spozywczego, potrafi przygotowaé i wyglosi¢ w jezyku
obcym krotka prezentacje na temat realizacji prostego
zadania projektowego lub badawczego

R2A_U09 ++
R2A U10 ++

IPS2 _U09

potrafi oceni¢ przydatnos¢ i1 mozliwos¢ wykorzystania
nowych osiagnie¢ (technik 1 technologii) w zakresie
inzynierii przemystu spozywczego; interesuje si¢ nowymi
osiggnigciami w tym zakresie

R2A_U06 +++
R2A_UO7 +++

IPS2 _U10

potrafi dokona¢ identyfikacji i sformulowaé specyfikacje
zlozonych zadan w zakresie inzynierii przemyshu
spozywczego, w tym zadan nietypowych, uwzgledniajac ich
aspekty pozatechniczne

R2A_U06 +++
InzA_U02 +
InzA_U06 +++

IPS2 U1l

samodzielnie analizuje zjawiska wplywajace na produkcje,
jako$¢ zywnosci, stan srodowiska naturalnego i zasobow
naturalnych oraz wykazuje znajomo$¢ zastosowania
typowych 1 specjalistycznych technik oraz ich optymalizacji
w zakresie procesoOw wytworczych przemyshu rolno-
Spozywczego

R2A_U05 +++
InzA_U02 +++

IPS2 _U12

potrafi analizowa¢ i zinterpretowac przebieg proceséw w
zakresie inzynierii przemyslu spozywczego a takze
zaplanowa¢ prosty proces technologiczny

R2A_U04 +++
R2A_U05 +++
InzA_UO8 +++

IPS2 _U13

potrafi zastosowa¢ zaawansowane techniki stuzace do oceny
jakosci zywnosci, w tym wlasciwosci fizycznych surowcow i

R2A_U04 +++
R2A_U05 +++




produktéw spozywezych

InzA_UO8 +++

IPS2 _Ul4

potrafi przeprowadzi¢ analize 1 ocene zagrozen w produkcji
7Zywnosc, 7 uwzglednieniem zanieczyszczen
mikrobiologicznych, fizycznych 1 chemicznych; potrafi
dobiera¢ odpowiednie technologie produkcji zywnosci
wolnej od zanieczyszczen

R2A_U05 +++
R2A_U07 ++

IPS2 _U15

umie scharakteryzowa¢ oraz dobraé¢ technologie chlodzenia,
zamrazania 1 przechowywania produktéw wytwarzanych w
roznych galeziach przemyshu spozywczego

R2A_U05 +++
InzA_U08 +++

IPS2 _Ul6

potrafi dobiera¢ odpowiednie metody 1 techniki do
modyfikowania wlasciwosci fizycznych, chemicznych 1
funkcjonalnych zywnosci

R2A_U04 +++
R2A_U05 +++

IPS2 _U17

potrafi opisa¢ zasade dzialania podstawowych urzadzen i
linii technologicznych stosowanych w produkcji zywnosci,
potrafi dobrac i zestawi¢ w lini¢ urzadzenia przetworcze

R2A_U04 ++
R2A_UO05 ++
InzA_UO8 +++

IPS2 _U18

dostrzega 1 analizuje zaleznosci zachodzace pomigdzy
wlasciwosciami  fizykochemicznymi ~ surowcdéw  oraz
parametrami technicznymi 1 technologicznymi procesu a jego
energochlonnoscia;  potrafi ~ oszacowa¢ 1 ocenié
energochlonno$¢ proceséw technologicznych w  zakresie
inzynierii przemyshu spozywczego

R2A_U04 ++
R2A_UO5 +++
R2A_U06 ++

KOMPETENCIJE SPOLECZNE

IPS2 _KO1

potrafi mysle¢ 1 dziala¢ w sposéb kreatywny i

przedsigbiorczy

R2A_ KO8 +++

IPS2 K02

posiada znajomos¢ dzialan zmierzajacych do ograniczenia
ryzyka 1 przewidywania skutkéw dzialalnosci w inzynierii
przemyslu spozywczego

R2A_KO06 +++

IPS2 KO3

rozumie  potrzeb¢ formulowania 1  przekazywania
spoleczenstwu — m.in. poprzez $srodki masowego przekazu
— informacji 1 opinii dotyczacych zywnosci wysokiej
jakosci, dobrostanu zwierzat oraz ksztaltowania i stanu
srodowiska naturalnego, w tym wplywu dzialalnosci
inzyniera-technika na $rodowisko; podejmuje starania, aby
przekaza¢ takie informacje 1 opinie w sposob powszechnie
zrozumialy, przedstawiajac rdézne punkty widzenia

R2A_KO5 +++

IPS2 K04

posiada $wiadomos$¢ znaczenia spolecznej, zawodowe] i
etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zdrowej zywnosci,
dobrostan zwierzat oraz ksztaltowanie 1 stan Srodowiska
naturalnego; jest wrazliwy na problemy zwigzane z ochrong

przyrody

R2A KOS5 +++
R2A K06 ++

IPS2 K05

rozumie potrzebe uczenia sie przez cale zycie, samodzielnie
zdobywa¢ wiedze 1 doskonali¢ kompetencje zawodowe,
potrafi wspoldziala¢ i pracowaé w grupie, przyjmujac w niej
rozne role

R2A_KO1 +++
R2A K02 +++




